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Arberger Hof

Biiffets
und
Mentiwvorschlage

Stand September 2008,
alle anderen Preislisten verlieren hiermit ihre Giiltigkeit!

Kontakt:

Arberger Hof
Arberger Heerstr. 78
28307 Bremen

Tel.: 0421 — 48 44 393
Mobil: 0173 — 69 03 255
info@arberger-hof.de
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Fingerfood:

Canapés (ab 15 Personen)

(einzeln ausgarniert; z. B. 7 Stiick pro Person)

Delikate Fleisch-, exklusive Fisch- und internationale Kdse — Variationen

auf diversen Brotsorten

Mit Kdse (z.B. Camembert, Schnittkdse oder St. Agur) 1,30/Stiick
Mit Fleisch (z.B. Braten, Schinkenmett oder Schinken) 1,80/Stiick
Mit Fisch (z.B. Riucherlachs oder Forellenfilet) 2,00/Stiick

Kleine Partyhdppchen - Fingerfood (ab 15 Personen)

(ca. 15 — 17 Stiick pro Person zum ,,Sattessen®)

vegetarisch

3 Mini Friihlingsrollen mit Dipp

Kleine Pellkartoffeln mit Sour Cream

Baby Mozzarella am Spief3 mit Kirschtomate und Pesto
2 15 Garnierte Eier mit einer Thunfischcreme

Tortellinispiefie mit getrockneter Tomate und Basilikumbldttchen

Chicoreeschiffchen mit Frischkdse oder Gemiise - Chutney
Kirschtomaten gefiillt mit einer Wallnuss - Frischkdsecreme
Exotische Obstspiefie

Feigen mit Gorgonzola - Creme

Fisch

Kleiner Lachsspinatstrudel

Riesengarnelen in Knoblauch - Krduter - Marinade
Crepesrollchen mit Lachs

Pumpernickel mit Matjes - Apfeltatar

Kleine Rostitaler mit Raucherlachstatar auf Meerrettichcreme
Aal auf Gurke

Fleisch

Datteln und Pflaumen im Speckmantel

Honigmelone - Schinken - Spieffe

Bldtterteigtasche gefiillt mit pikantem Hack

Pikante Fleischbdllchen mit Oliven am Spief
Bldtterteigtaler mit Schinken

Saté - Spiefie

Gefiillte Tomate mit Fleischsalat

Scheibe von der mini Putenroulade
Putenbrustrollchen mit Gorgonzolacreme und Rucola
Carpaccio - Rollchen mit Rucola - Kapern - Fiillung
Finger food - Auswahl zum Biiffet oder als Empfang zum Sekt,

z. B. auf unserer Fingerfoodpyramide — ein echter Augenschmaus!

per Stiick
€1,00
€1,00
€ 1,50
€ 1,50
€ 1,50
€1,30
€1,80
€1,80
€ 2,00

per Stiick
€ 1,50
€ 2,00
€ 2,00
€ 2,50
€ 2,50
€ 2,70

per Stiick
€ 0,50
€ 1,50
€1,80
€1,80
€1,80
€ 2,00
€ 2,00
€ 2,00
€ 2,00
€2,30



L
erger Hof

Biiffets:

Italienisches Biiffet (ab 25 Personen) pro Person 24,00 €

Bruschetta
Tomatenkrdutercremesuppe

Grofe Salatplatte mit hausgemachter Antipasti
und Mozzarella mit Tomate und frischem Basilikum

Honigmelone mit Parmaschinken

Vitello Tonnato (hauchdiinne Tranchen vom rosa gebratenem Kalbsfleisch
mit Thunfisch — Kapern - Creme)

Schweinefilet mit Gorgonzolasauce und frischen Champignons,
Fischfilet mit Spinat, Tomate und Mozzarella iiberbacken

Ratatouillegemiise
Gemiiserisotto, Kroketten, Bandnudeln
Brotkorb mit Ciabatta und Butter und Aioli

Tiramisu

Pana Cotta mit Himbeermus

oder

Kdseplatte

Mascarpone - Creme mit frischen Friichten und Amaretto

Tipp: Ergdnzen Sie Ihr Biiffet doch mit frischen Garnelen in Olivendl
geschwenkt und mit Knoblauch abgeschmeckt!
pro Person zzgl. € 4,80

Oder fiigen Sie Ihrem Biiffet einen echten Blickfang zu mit unserem
Schinkenstdander mit z. B. Serano oder Parmaschinken.
Abrechnung erfolgt nach Gewicht und Saisonpreis!
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Asiatisches Biiffet (ab 25 Personen)

ohne Sushi 19,00 € pro Person
mit Sushi 24,00 € pro Person

Hiihnersuppe mit Kokosmilch

Asiatischer Salat mit Sesamol

Minifriihlingsrollchen mit Dipp

Sushi - Auswahl

Saté - Spiefie mit Erdnussdipp

Goldgelb und aufregend gewiirztes Lammcurry mit Linsengemiise
Knusprige Entenbrust auf Gemiisebett

mit einer Kokosmilch - griiner Curry - Sauce oder einer Pflaumensauce
Rindfleischstreifen mit Paprika, Broccoli und Champignons
garniert mit Cashewntissen

Wokgemiise

Kroepeck

Bratnudelpfanne

Klebreis oder Gewiirzreis

Obstsalat

Amerikanisches Biiffet (ab 25 Personen) 19,80 € pro Person

Caesar’s Salad (Romersalat mit Parmesan und Crotitons)
Crab Cake (Krebsfleisch - Kiichlein)

Spareribs

Putensteaks

Westernsteaks

Chicken Wings

Scampi - Ananas - Spiefie

Backkartoffeln aus dem Showofen mit Sour Creme und Aioli
Potatoe Wedges

Coleslaw (Weifkohlsalat)

Grillgemiise

Taco Chips mit Guacamole und Chili - Dip

Brotkorb und Butter

Eisbomben

Pancakerollchen mit Ahornsirup

Passend zum Amerikanischen Biiffet:
Tex — Mex — Suppe mit Mettenden, pro Person zzgl. € 2,00
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Bayrisches Biiffet (ab 25 Personen) 25,80 € pro

Person

Leberknodelsuppe

Griebenschmalz mit rustikaler Brotauswahl
Speck-Kartoffelsalat

Krautsalat

Bayrischer Wurstsalat mit Gurke und Zwiebeln
Weifwiirstchen mit siiffem Senf

Bayrischer Leberkdse

Schweinshaxen oder

Schweinebraten

Sauerkraut

Bratkartoffen aus der Pfanne

Bretzeln

Kdsebrett mit ,Obazda“ (pikant angemachter Camembert)
Emmentaler Kasewiirfel ,Radi und Radieschen

Bayrische Creme

Schnitzel Biiffet 13,80 € pro Person

(ab 10 Personen)

Schweineschnitzel zum Sattessen

dazu Jdger-, Zigeuner- und Pfeffersauce
Bratkartoffeln aus der Pfanne und
Kroketten

Blattsalate der Saison, Tomaten und Gurken

Schnitzel Biiffet — Deluxe 19,50 € pro Person

(ab 20 Personen)

Schweine- und Putenschnitzel sowie Cordon Bleu zum Sattessen
dazu Jdger-, Zigeuner- und Pfeffersauce sowie Sauce Hollandaise
Bratkartoffeln aus der Pfanne und Kroketten

Gemiiseplatte der Saison und

Blattsalate der Saison, Tomaten und Gurken

Erweitern Sie Thr Schnitzelbiiffet doch mit einer Gemiiseplatte fiir pro Person zzgl. € 2,00
oder lassen Sie sich vorweg mit einer Suppe verwohnen. Zum Beispiel eine Currycreme-
oder eine Gemiisecremesuppe fiir pro Person zzgl. € 1,50

Und wie gefdllt Ihnen dazu ein leckeres Dessert, z. B. Vanillepudding mit Kirschen fiir
pro Person € 1,80



Biiffet Exklusive (ab 35 Personen 29,00 € pro Person

Kalte Speisen:

Partyfrikadellen

Roastbeef mit Remoulade
Schweinemedaillon auf Ananasscheibe
Roher Schinken

Schinkenrollchen mit Spargel

Chicken Wings mit Hot - Chili - Dipp
Gefiillte Eier

Gefliigelsalat

Bauernsalat

Salatplatte mit Blattsalaten der Saison
Gurkensalat mit Sahne — Schnittlauch - Sauce
Kdsebrett

Fisch-Delikatessen:

Rducherlachs mit Sahnemeerrettich
Garnelencocktail mit Avocado und Melone
Rduchermakrelen

Matjes mit Apfel/Zwiebel/Sahnesauce

Kleine Grillbratheringsrollchen sauer eingelegt
Bismarckhering

Sherrymatjes

Brotkorb und Buttervariationen

Warme Speisen (eine Kombination zur Auswahl):

Maltesische Rinderrouladen mit Rotkohl oder Rosenkohl sowie
Prager Schinken oder

mit Spinat gefiillte Putenbrust

oder

Rinderbraten mit Rotweinsauce sowie

Kasseler mit Ananasscheiben und Kase iiberbacken oder
gefiillter Schweinebraten

dazu drei Beilagen zur Auswahl:

Kartoffelgratin, Kroketten, Salzkartoffeln, Bratkartoffeln, Gemiisereis oder Spdtzle

Gemiiseauswahl nach Saison

Dessert:

Bremer Rote Griitze mit Vanillesauce und Espressocreme
oder

Mousse au Chocolat und Obstsalat

Tipp: Ergdnzen Sie doch Ihr Biiffet mit einer Hochzeitssuppe, die wir Thnen zu
Beginn am Tisch servieren fiir pro Person € 2,80



Biiffet Royal (ab 35 Personen) 34,50 € pro Person

Grofie Vorspeisenplatte:

Komposition von Edelschinken dazu Sauergemdiise in der Melone
Putenbrustrollchen mit Gorgonzolacreme

Pikante Fleischbdllchen mit Schafskdsefiillung

Zarte Tranchen vom rosa Roastbeef mit Remoulade
Schweinemedaillon mit einer pikanten Frischkdsecreme

Grofie Vielfdltige Salatplatte:

mit diversen frischen Blattsalaten der Saison,

Tomaten, Gurken, Paprika, frische Champions,

dekoriert mit gefiillten V2 Eiern mit Kaviar garniert

mit Garnelen- und Satéspiefien,

Tomate - Mozzarella - Basilikum,

marinierte Fetawiirfel, Thunfisch, Krduter — Knoblauch - Oliven

Internationale Kdaseauswahl mit Friichten und Krdackern

Fisch-Delikatessen:

Rdaucherlachs mit Sahnemeerrettich

Rdaucheraal

Gerducherte Forellenfilets

Krabben/Krebsfleischsalat in Cocktailsauce in ¥2 Orangenhdilften
Gerducherte Makrelenvariationen

Brotkorb und Buttervariationen

Warme Speisen:

Roastbeef mit Rotweinsauce sowie

Entenbrustfilet auf einer leichten Orangensauce und
Knuspriger Prager Schinken

dazu drei Beilagen zur Auswabhl:
tiberbackene Sahnekartoffeln, Kroketten, Salzkartoffeln, Bratkartoffeln,
Gemiisereis oder Spdtzle

Gemiise vom Markt nach Saison

Dessert:
Weifse Mousse au Chocolat mit frischen Friichten und

Mandel - Karamellcreme
oder

Leichte Weifweincreme mit frischen Trauben und Espressocreme
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Bremer Spezialitdten Biiffet 22,50 € pro Person
(ab 25 Personen)

Arberger Aalrauchsuppe
Deftiger Eintopf Bremer bunte Finken mit Bohnen und Schweinebauch

Fisch-Delikatessen:

Heringssalat

Matjes in Hausfrauensatuce

Bismarckhering

Sherrymatjes

Kleine Grillbratheringsrollchen sauer eingelegt

Blattsalate der Saison, Tomaten und Gurken
Brotkorb und Buttervariationen

Warme Speisen:

Krossgebratenes Bremer Knipp

Labskaus mit Spiegeleiern

dazu saure Gurken und rote Beete

Bremer Kiikenragout

Bremer Matrosenfleisch (geschmortes Schweine- und Rindfleisch mit
Meerrettich und Rotwein)

Beilagen:

Bratkartoffeln, Salzkartoffeln, Reis

Dessert:
Bremer Rote Griitze
und Bremer Kaffeebrot

Und auf den Tischen:
Bremer Babbeler und Bremer Kluten zum Naschen wdahrend der Feier
fiir pro Person € 1,00

Gerne bereiten wir IThnen die Spiegeleier auch frisch am Biiffet zu. Bitte
sprechen Sie uns an.



Biiffet “Arberger Hof” 18,50 € pro

Person
(ab 25 Personen)

Kalte Speisen:

Krautsalat Rot und Weif3

Bauernsalat

Gurkensalat mit Sahne — Schnittlauch — Sauce

Kdseplatte

Fischplatte:

Matjes mit Apfel/Zwiebel/Sahnesauce

Kleine Grillbratheringsrollchen sauer eingelegt
Bismarckhering

Sherrymatjes

Brotkorb und Buttervariationen

Warme Speisen (drei Sorten zur Auswahl):

Kasseler auf Sauerkraut oder mit Ananas und Kdse iiberbacken oder
Westernnackensteaks auf Zwiebel — Champignonbett oder
Putensteaks auf Tomatensauce oder

Gyrospfanne mit Aioli oder Tzaziki oder

Schweinegeschnetzeltes in Pfefferrahmsauce

dazu drei Beilagen zur Auswahl:
Kartoffelgratin, Kroketten, Salzkartoffeln, Bratkartoffeln aus der Pfanne,
Gemuiisereis oder Penne

Dessert:

Bremer Rote Griitze mit Vanillesauce

Gotterspeise Himbeere und Waldmeister mit Sahne
Ergdnzen Sie Ihr Biiffet mit einem ganzen pochierten Lachs.
Ab ca. 4 Kg, Abrechnung nach Gewicht und Saisonpreis!



ArfrquF
Biiffet Balkan 25,50 € pro Person

(ab 25 Personen)

Kalte Speisen:

Bauernsalat

Krautsalat

Couscous — Salat

marinierte Fetawiirfel, Krauter — Knoblauch — Oliven
Tzatziki

Brotkorb und Buttervariationen

Suppe:
Serbische Bohnensuppe

Warme Speisen(drei Hauptgerichte zur Auswahl):

Schaschlik mit gegrillten Peperoni

Cevapcici — Spiefie auf geschmorten Paprika - Zwiebelgemiise
Gefiillte Paprikaschoten

Lammschmortopf ,Emistan®

Hdahnchenbrust auf Zucchinigemiise

Beilagen:
Tomatenpaprikareis, Kartoffelecken oder Pommes und Rosmarinkartoffeln
aus der Pfanne

Dessert:
Karamellpudding
Blatterteiggebdck und frisches Obst

Buchen Sie doch ergdnzend zu IThrem Biiffet leckere ofenfrische
Backkartoffen mit Sour Creme und Aioli aus unserem Show — Ofen fiir pro
Person € 1,50



Kleines kaltes Biiffet 8,70 € pro Person

(ab 25 Personen)

Gemischte Aufschnittplatte mit:
Schwarzwadlder Schinken
Mettwurst

Kasseleraufschnitt
Schweinebratenaufschnitt

Kartoffel oder Nudelsalat
Krautsalat

gefiillte Eier

Partyfrikadellen
Schinkenrollchen

verschiedene Schnittkdse-Sorten

gemischter Brotkorb und Buttervariationen

Tipp: Schones Biiffet fiir Ihre Feier zu Mitternacht!

Ergdnzen Sie das kleine kalte Biiffet mit folgenden Leckereien:
(Preise pro Person)

Schnitzel (kalt) € 2,10
Knabberspiefie € 2,50
Hackepeter € 1,80
Hdahnchenkeulen oder Chickenwings (kalt) € 2,30
Bauernsalat mit Schafskdse und Oliven € 2,00
Fischplatte mit:

Raucherlachs, Matjesvariationen € 5,00
,Kdseigel“ mit bunt garnierten € 15,00 /Stiick

Kdsewiirfeln an frische Ananas gespiefit
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Meniivorschlage

5 Gange - Menu: 34,50 € pro Person

Als Romantic Candle Light Dinner mit festlicher Tischdekoration
(ab 2 Personen)

Kressestippchen
mit feinen Rauchschinkencroutons
*

Zarte Putenbruststreifen
auf bunten Blattsalaten mit Balsamicodressing
*
Gerducherter Lachs
auf Rostitalern
mit einer Preiselbeer — Sahne - Haube
*
Zartes Rindersteak auf Zwiebel — Champignon - Paprikagemiise
dazu Mohrenkartoffelpiiree
*

Zitronensorbet

Menii Nr. 2 (ab 20 Personen) 18,50 € pro Person

Suppe:
Hochzeitssuppe nach Art des Hauses oder
Rinderkraftbriihe mit Juliennegemiise

Hauptgericht: (3 Fleischsorten zur Auswahl)
Gefiillter Schweinebraten,
Kasseler mit Ananas und Kdse iiberbacken,

Putenbraten mit Spinatfiillung und einer fruchtigen Currysauce
oder Rinderbraten mit Sauce

dazu zwei Beilagen zur Auswahl:
Kroketten, Salzkartoffeln, Gemiisereis, Kartoffelecken oder Bratkartoffeln

und dazu:
einen kleinen gemischten Salat und bunte Gemiiseplatte der Saison

Dessert:
Bremer Rote Griitze mit Vanillesauce oder
Vanilleeis mit heif3en Kirschen



Menii Nr. 3 (ab 20 Personen) 21,50 € pro Person

Suppe:
Hochzeitssuppe nach Art des Hauses oder
Ochsenschwanzsuppe

Hauptgericht:

Schweinefilet in Pfefferrahm und

Maltesische Rinderrouladen im eigenen Sud und
Hdahnchenbrustfilet

dazu drei Beilagen zur Auswahl:
Kroketten, Salzkartoffeln, Gemiisereis, Kartoffelecken, hausgemachte
Spdtzle oder Bratkartoffeln

und dazu:
einen kleinen gemischten Salat und Gemiiseplatte
(Erbsen, Wurzeln, Blumenkohl und ein Gemiise der Saison)

Dessert:
Weisse Mousse au Chocolat an Erdbeereis mit Kokosraspeln oder
Leichte Weifweincreme mit frischen Trauben im Weinglas serviert

Nr. 4 Fischmenii ,Arberger Hof": 25,80 € pro Person
(Ab 6 Personen)

Suppe:
Arberger Aalrauchsuppe

Hauptgang:

Fischplatte mit 5 verschiedenen Fischfilets wie z.B. Scholle, Limandes,
Rotbarsch, Lachs und Zander

mit zerlassener Butter und Dillsauce

dazu Dampfkartoffeln und Bratkartoffeln

und kleiner Salatteller

Dessert:
Gefiillter Pfannkuchen an Vanilleeis und roter Griitze



Arﬁ;l-lol:
Herren - Teller - Menii 22,80 € pro Person
(ab 6 Personen)

Suppe:
Gemiise Bouillon mit Einlage

Hauptgericht:

Grofie Grillplatte mit einem kleinen Putensteak, kleinen Rindersteak aus der
Hiifte und einem Westernnackensteak mit Grilltomate und —paprika,
Krauterbutter dazu reichen wir Tomatenpaprikareis und Pommes

und einen kleinen Beilagensalat

Dessert:
Schokoladeneis mit Eierlikor und Sahne

Teller - Menti ,,Oktoberfest 18,00 € pro Person
(ab 6 Personen)

Suppe:
Kartoffelcremesuppe mit krossem Speck

Hauptgericht:

2 Niirnberger Wiirstchen, eine Scheibe Leberkdse, eine Scheibe
Kasselernacken mit Sauerkraut dazu wahlweise warmer Speckkartoffelsalat
oder Kartoffelpiiree

Dessert:
Vanillepudding mit Pflaumenkompott



Kindergeburtstag
(ab 10 Kinder)

Kindermenti 6,80 € pro Kind

mit Spaghetti mit Tomatensauce oder

Hdahnchenbdren mit Pommes

Und zum Dessert Wackelpudding Rot und Griin oder Schokopudding
jeweils mit Vanillesauce

dazu gibt es fiir jedes Kind ein kleines (0,2 1) Getrdnk nach Wahl
(Cola, Fanta, Sprite, Wasser, Apfelsaftschorle oder A-Saft)

sowie ein kleines Geschenk

Kinderkaffee 6,50 € pro Kind

mit Kuchen und Kindertorte und Kakao (warm oder kalt) sowie
Kinderbowle oder Kinderpunsch je nach Saison fiir eine Stunde

Brunch (ab 20 Personen) 13,80 € pro Person

Miisli, Cornflakes, Fruchtquark und Obst,

verschiedene Marmeladen, Honig,

Auflagen- und Kdseauswahl,

Friihstiickssalate (z.B. Fleischsalat, Gefliigelsalat, Eiersalat),
Brotchen, Croissant, Brotauswabhl,

Fischauswahl mit Raucherlachs, Matjes, Rollmops, etc.
Gekochte Eier, Riihrei, Speck und Niirnberger Wiirstchen,
Tomatencremesuppe,

Sahnekartoffeln oder mit Kase iiberbackene Pellkartoffelscheiben,
kleine Schnitzel in Sahnesauce oder

Putengeschnetzeltes mit Champignon

Mochten Sie Kaffee und Tee pauschal? Fiir die Zeit von 3 Stunden berechnen
wir € 3,00 pro Person.

Und dazu O-Saft und A-Saft vom Biiffet auch fiir 3 Stunden

fiir € 1,50 pro Person.

Ergdnzen Sie Ihr Brunchbiiffet mit einem Dessert.
Zum Beispiel Bremer Rote Griitze mit Vanillesauce fiir pro Person € 2,00
oder Gotterspeise Himbeere und Waldmeister fiir pro Person € 1,20

Kleinere Gruppen nach Vereinbarung und Aufschlag moglich.



Kaffeepauschalen und Kuchenangebote:
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Kaffee / Tee

- soviel Sie mochten
- fiir 3 Std.

- ab 10 Personen

- pro Person

Kaffee / Tee und Butterkuchen
- soviel Sie mochten

- fiir 2 Std.

- ab 10 Personen

- pro Person

Torten

- ca.25cm

- 18 kleine Stiicke

- oder 12 normale Stiicke
- div. Sorten

Sortenbeispiele:

Schwarzwalderkirschtorte
Schokoladentorte
Cappuccinotorte

Weifse Schokoladentorte
Eierlikortorte
Nusssahnetorte
Erdbeersahnetorte
Buttercremetorte

Eine dreistockige Torte fiir 40 — 50 Personen

- Standartgarnitur
- mit frischen Friichten

- schon ausgarniert
- mit Marzipanrosen u.
Blattern ca. 17 Stiick

- hochwertig ausgarniert
- Torte mit Marzipandeckel
und Rosen

€ 3,00

€ 6,50

€ 25,00

€ 85,00

€ 100,00

€ 120,00
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Eine zweistockige Torte fiir 25 - 35 Personen

Standartgarnitur
mit frischen Friichten

schon ausgarniert
mit Marzipanrosen u.
Blattern ca. 17 Stiick

hochwertig ausgarniert
Torte mit Marzipandeckel
und Rosen

jede weitere Rose mit zwei Bldttern
auf Wunsch mit Brautpaar

Kuchenpyramide fiir ca. 100 — 150 Personen

dieverse Kuchensorten in kleinen Stiickchen
ca. 200 Stiicke

schon ausgarnierte kleine Torte
fuir die Spitze der Kuchenpyramide
mit Brautpaar

€ 70,00

€ 85,00

€ 95,00

€ 1,00
€ 5,00

€ 300,00

€ 25,00
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Getrankeliste fiir Veranstaltungen

Alkoholfreies:

Coca Cola, Fanta, Sprite, Wasser,
Orangen- und Apfelsaft,
Schweppes Bitter Lemon

Kaffee und Tee

Weine:
Weiffwein, Rotwein, Roséwein, Sekt

vom Fass:
Haake Beck Pils

Flaschenbiere:
Becks, Becks Alkoholfrei, Lemon, Diebels Alt, Vitamalz

Spirituosen:

Wodka,

Bacardi,

Havana Club,
Springer Urvater,
Mariacron,

Baileys,

Jubildums Aquavit,
Bommerlunder,

Jim Beam, Ballantines,
Mackenstadter: Korn, Roter, Saurer, Waldmeister,
Hengstschluck,

Ouzo

Preis pro Person € 27,50,
fiir 7 8td. z.B. von 19:00 — 02:00 Uhr



Aufler Haus - Verkauf:

Selbstverstdandlich konnen Sie alle unsere Speisen auch auffer Haus bestellen.
Gerne liefern wir Ihnen auch unsere Speisen nach Absprache und
gegebenenfalls gegen Aufpreis nach Hause.

Auf Anfrage liefern wir Ihnen auflerdem Geschirr, Gldser und weitere
Ausstattung.

Suppe: 1/2 Liter
Tomatensuppe mit Gin und Sahne 3,50 €

Spargel-, Broccoli-, Champignoncremesuppe

3,50 €

Hochzeitssuppe 4,00 €
deftige Erbsensuppe 2,70 €
feuriges Chili con carne 3,50 €
Gulaschsuppe ungariche Art 3,80€
Kartoffelcremesuppe mit Lachsstreifen 3,80¢€
Kdsecremesuppe mit Porree und Mett 3,50 €

und viele andere Suppen.... Auch Salate oder kalte halbe Schnitzel konnen Sie
aufer Haus bestellen. Bitte sprechen Sie uns an.

Dazu liefern wir Ciabatta 2,00 €/Stange

Und Unsere hausgemachte Aioli zum Mitnehmen:
200 ¢ fiir € 1,50



Allgemeines:

Diese Preisliste ist giiltig ab September 2008, alle anderen Preislisten
verlieren hiermit ihre Giiltigkeit. Alle Preise verstehen sich inkl.
Mehrwertsteuer von z. Zt. 19 %, Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.

Wir behalten uns vor, aus saisonalen Griinden kleine Anderungen bei den
Speisen vorzunehmen.

Fiir Ihre Veranstaltungen bieten wir unter anderem folgende Leistungen an:
Mottodekorationen, Tischdekorationen, Servicepersonal, Kiinstler,
Entertainment, Licht- und Tontechnik, Ausstattung, Mobiliar und vieles
mehr.

Bitte sprechen Sie uns an, wir machen Ihnen gerne ein Angebot.

Zahlungsbedingungen:

Buchungen werden giiltig mit Erhalt einer Anzahlung je nach
Auftragsgrofe.

Desweiteren berechnen wir weitere 25 % spdtestens 10 Tage vor
Lieferung/Veranstaltung.

Restzahlung bei Lieferung/Veranstaltung spdtestens aber

nach 3 Werktagen nach Rechnungserhalt.

Kinderpreise:

Kinder bis zum vollendeten 14. Lebensjahr werden nach folgender

Staffel berechnet:
o — 3 Jahre = frei
4 — 6 Jahre = V4 des Preises
7 — 10 Jahre = V2 Preis
11 — 14 Jahre = 34 des Preises

Wir wiinschen Thnen eine unvergesslich schone Feier
Ihr Team Arberger Hof-

Kontakt:

Arberger Hof
Arberger Heerstr. 78
28307 Bremen

Tel.: 0421 — 48 44 393
Mobil: 0173 — 69 03 255
info@arberger-hof.de



